
Dinerkaart 
Biej de Tant



Sharing is caring
Shared dining per 2 personen i 60 per persoon 
                               4 personen i 55 per persoon

Voor 
Een mix van onze mooie 
voorgerechten.

Hoofd 
Vlees / gevogelte van de 
BBQ. 
Inclusief frites en bijpassende 
groente

Dessert 
Een mooi assortiment 
van verschillende  
desserts.

 

 Let us Surprise you 

Zie ons menu 

 

5 - gangen | Van de Chefs   |  60 
4 - gangen | Van de Chefs   |  52  
3 - gangen | Van de Chefs   |  45
 Kazen i.p.v. dessert                 |  + 5 

    

 

        Openingstijden 

 

  Wij zijn 7 dagen per week geopend. 
      Lunch | van 11:00 uur tot 16:30 uur. 
      High Tea | van 11:00 uur tot 14:00 uur.    
      Diner | van 16:30 uur tot 22:00 uur. 
      Onze keuken sluit dagelijks om 20:00 uur

Biej de Tant 
Wij hanteren per tafel één rekening.



Good food is all the sweeter when 
shared with good friends

  

 
 

 
   

  

Voor

Tussen en Soepen

Tarte tatin | Zilverui | Aceto | Tijm | Camembert | 15  
Buikspek | Koreaanse BBQ saus | 14 
1/2 Kreeft | Salade | Knoflook | 25 

Ravioli | Lobster | Bisque | 16 
Tom Kha soep | Paksoi | Kokos | Paddenstoel | 11  

 

 

 
    
   

Brood | Diverse Dips | 12 ½ 
Inktvisringen | 250 gram | Citroen | 15 

Uienringen | Basilicumdip | 300 gram | 14  
Olijven | Gemarineerd | 8  

Oesters | 3 stuks | Sjalot | Rodewijn azijn | 11 
Oesters | 6 stuks | Sjalot | Rodewijn azijn | 20 

Camembert | BBQ | Brood | 10  
Sardines | Blik | 6 

Visplateau | Tataki | Sashimi | Oester | Wakame | 
Garnaal | 20

Borrel and bites
Paté en Croûte | Tafelzuur | 20   

Carpaccio | Shiitake | Truffel | Rund | 
Basilicum | Parmezaan  | 17 

Garnalencroquetten | Noordzee garnaal | Citrus |  20  
Tataki | Zalm | Dashi | Yuzu | 18   

Vitello Tonato | Tonijn | Kalfsmayo | 17 
Bietcarpaccio | Gorgonzola | Gerookt | Kers | Sjalot | 17  

Steaktartaar | Amsterdamse ui | Parmezaan | 20

  Chef s special

- Starter to share | Plank met verschillende mooie 
voorgerechten | 80 

- Visplateau | Tataki | Sashimi | Oester | Wakame | 
Garnaal | 20



I am sorry for what i said  
when i was hungry

 
Saté | BBQ | Kipfilet | Atjar | Cassave | 21 ½ 

Spareribs | Coleslaw | 28 ½ 
Classic Burger | Rund | 225 gram | Classic |  

Cheddar | Bacon | Augurk | 22 ½  
Pekingeend | Kapsalon | Zoetzuur | 21 

 

Kogelbiefstuk | 180 gram | Pepersaus | Salade | 25 
Tournedos | 180 gram | Truffelsaus | Champignons | 

Aardappelkrokant | 33 ½ 
Cote  de boeuf | Knoflook | 500/600 gram | 60 
Entrecôte | Knoflookboter | 300 gram | Sjalot |  

Groente | 35 
Short ribs | Aardappelkrokant | Coleslaw |  

Chimichurri saus | 700 gram | 35 
Ribroast | Tijm | Abrikoos | Cognac | 22 ½ 

 
 

 

 
 

Zalm | Papillot | Dashi | 25 
Zeetong | Beurre noisette | 400/500 gram | Salade | 

Dagprijs 
Hele kreeft | Knoflook | Salade | Dagprijs

 
Bospaddenstoelenburger | BBQ | Parmezaan |  
Truffelmayo | Tomaat | Sla | Augurk | 22½  

Dahl | Indiaas | Linzen | Spinazie | Naanbrood | 20 

 
 
 

 

  
    
 
  

     
 
   

                  Het is niet mogelijk om middels creditcard te betalen.

Onze hoofdgerechten

on the side
Friet | 4 ½  

Roseval aardappeltjes | 4 ½  
Aardappel kroketjes | 4 ½  

Groente | 4 ½ 

Surf en turf | 1/2 kreeft | Tournedos 180 gram |  
Bearnaise | Aardappelkrokant | 60 

Fish 

Classics

Vega

Dame Blanche | Vanille | Chocolade | Espresso | 10     
Tiramisu | Koffie | Langevingers | Amaretto | 12    

Tarte tartin | Werthers Echte ijs | 12    
Bananen split | Chocolade | Banaan | Caramel | 13  
Kazen | 5 soorten | Gember Kombucha | Noten | 15  

Butcher

Plateau 1 | Entrecote | Chickenwings | Buikspek | 55 
Plateau 2 | Cote de Boeuf | Entrecote | Boneless ribs | 

Chickenwings | Buikspek | 130

BBQ plateau

Chef s special

Dessert


